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Efecto contra las levaduras:

Estabilidad aerébica:

Reduccion emisiones de CO,:

Area de aplicacién:

Dosificacion

*Tamario del envase: 100 g para 100t FM
bonsilage MAIS aumenta la digestibilidad

Digestibilidad (%)

Materia seca

Sustancia

Fibra bruta

Proteina bruta 49

bonsilage MAIS
® Control
Fuente: LAZBW Aulendorf; LWK Riswick, 2002
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Ensilado de maiz 28-35 %
Ensilado GPS 30-40 %
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Ensilado integral de maiz y ensilado
integral de cereales

1g/t=250.000 UFC/g de ensilado *

¢Cual es el beneficio del acido acético?

Dinamica de la propagacion de la levadura: clave
para comprender la estabilidad aerébica

FC/gFM 23h 46 h 92h
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0 Recuento bacteriano elevado (10.000 UFC/g FM),
tasa de crecimiento elevada (p = 0,1).

Recuento bacteriano medio (1.000 UFC/g FM),
tasa de crecimiento elevada (p = 0,1).

0 Recuento bacteriano medio (1.000 UFC/g FM),
multiplicacion lenta debido al 4cido acético formado (p = 0,05).
Fuente: ISF GmbH, 2015
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