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indubbiamente piu brevi!
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s bOﬂSIlCIlge e Alimentate i vostri animali con insilati ricchi di energia e stabili dopo sole due
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[ ;ﬁ’ﬁ settimane di maturazione dell‘insilato! bonsilage Speed G lo rende possibile:
:u_"""‘ \ - L‘f'wﬁ grazie all‘esclusivo ceppo batterico per insilati Lactobacillus diolivorans, una
s.,.b_: ;-;g esclusiva di Schaumann. Questo ceppo, in collaborazione con gli altri ceppi di
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TQ;-E Siliermittel x #::'J" batteri lattici omo- ed etero-fermentanti, impedisce il riscaldamento e le
Ea Mo o o M fermentazioni anomale. E garantita un‘elevata ingestione alimentare e si hanno

anche i vantaggi di una maggiore flessibilita quando si utilizza il foraggio.

- 21“?} — Disponibile anche nella versione
certificata per lI'agricoltura biologica.
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bonsilage SPEED G Impiego e dosaggio

Condizioni d’impiego:

* garantisce un intenso processo di Insilati di graminacee, trifoglio e segale
fermentazione dell’insilato nelle prime settimane verde con 28 - 50 % SS

e migliora la stabilita aerobica dopo appena 2

) . i T Dosaggio:
settimane di maturazione dell’insilato

Con 2 g/t si applicano 250.000 UfC/g foraggio.
Confezioni:
e L. diolivorans: I'unico ceppo a livello UE autorizzato 100 g per 50 t TQ

per questo tipo di metabolismo innovativo 400 g per 200t TQ

e previene il riscaldamento

Durata minima di stoccaggio: 14 giorni

Apertura dell’insilato in sicurezza dopo soli 14 giorni: E Ottimizza lo spettro degli acidi di fermentazione del vostro

Estensione del periodo di stabilita aerobica di ben 3 giorni! insilato dopo soli 14 giorni di maturazione, rispetto a quan-
to avviene in un insilato non trattato.
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bonsilage SPEED G 6,8 giorni

o 58% 21%

giorni . . . .
piu acido acetico piu acido lattico
dopo soli 14 giorni dopo soli 14 giorni
Controllo 3,7 giorni
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